
FRÜHLING IM WIRTSHAUS  

APERITIF 

Fruchtiger Frühling im Glas 
F78 I Botanic water Tonic I Spring Edition Kirsch |     € 7,20 

 

Springbreak 
Rosé Prosecco | Drachenfruchtsaft | Zitrone     € 6,90 
 

VORWEG & AUS DER SUPPENKUCHL 

Bärlauch Cremesuppe  
Bärlauch | gepuffter Amaranth| Sprossen |      € 6,50 

 

Hausgemachte Angus-Rindssuppe 

Wurzelgemüse |   Schnittlauch|      

 Zur Wahl mit - Frittaten € 6,20 | hausgemachter gebackener Leberknödel€ 6,50 

 

Spargel Cremesuppe  
Brotcroutons   |   Grüner Veltliner |       € 6,50 

 

Hummus trifft Spargel vegan  
Hausgemachter Humus | in Olivenöl gegrillter grüner Spargel |  € 9,90 

als Hauptgang         € 15,90 

 

Angus Beef Tartar 
Rinderfilet I Shimejipilz | Dotter  | Senfsaat | Brot    € 16,20 
 

SPARGEL & FRÜHLINGSGERICHTE 

Es dreht sich alles um den Spargel 

… Sauce Hollandaise | Petersilienkartoffeln| Rohschinken    € 20,90 

… Sauce Hollandaise | Petersilienkartoffeln| Maishendlbrust  € 22,90 

… Sauce Hollandaise | Petersilienkartoffeln| rosa Schweinefilet  € 23,90 

… Sauce Hollandaise | Petersilienkartoffeln| Geinberger Saiblingsfilet € 27,90 



Hausgemachte Bärlauchnudeln  
Bärlauch Pesto |   Kirschtomaten.   |   Pinienkerne | Grana Padano  € 18,90 

optional mit 3 Stück Black Tiger Garnelen.       €   6,00  

 

Handgerollte Bärlauch-Gnocchi mit Spargel  

Butternage   |  Grana Padano  |  Spargel      € 21,90 

 

AUS’M SALATECK 

Pepi ‘ s Frühlingssalat 
Zupfsalate | Bärlauch Vinaigrette oder French Dressing     € 11,90 

optional … 

…mit Spargel im Schinken-Käsemantel paniert     € 8,50 
…mit Frühlingsrolle | Hühnerfilet Spies in Gado-Gado Marinade  € 8,50 

…mit Hendlbrust „Steirer Art“ gebacken I Dip     € 6,90 

…mit 3 Stück Black Tiger Garnelen      € 6,00 

 

Fruchtiger Spargel-Erdbeersalat  
Baby Leaf Salat | Erdbeeren| Nüsse | Spargel      € 18,90 

 

STEAKS 

Rumpsteak ca. 250 Gramm* 
Spargelgemüse I Drillingskartoffeln I Kräuterbutter    € 36,90 

 

Filetsteak ca. 200 Gramm* 
Spargelgemüse I Drillingskartoffeln I Kräuterbutter    € 42,90 

 

Tomahawk Steak  für zwei Personen ca. 800 Gramm* 
Spargelgemüse I Drillingskartoffeln I Kräuterbutter    € 79,00 

 

Tomahawk Steak vom Iberico Schwein  für zwei Personen ca.600 Gramm* 
Spargelgemüse I Drillingskartoffeln I Kräuterbutter    € 56,90 

 

* Rohgewicht 

 



TYPISCHE WIRTSHAUSKUCHL 

Schnitzel „Wiener Art“ 
Schwein | Petersilienkartoffeln | Preiselbeer | gemischter Salat |  € 18,20 
alternativ von der BIO Pute +       €  3,00 

 

Grillteller Englsträume 
Schweinefilet | Hühnerbrust | Grillgemüse |  

Steakhouse Pommes | Ketchup|        € 22,90 

 

Innviertler Fischduett 
Geinberger Saiblings & Forellenfilet | Butterschaum |  

Eisgerste | Grillgemüse |        € 26,50 

 

Geschmortes Zweierlei 
Kalbstafelspitz | Rinderbackerl |Drillingskartoffeln |  

wilder Broccoli | Natursaftl |        € 23,50 

 

Old fashioned Cheeseburger 

Brioche Bun |Rosa Loaberl vom Rind| Cheddar | Zwiebel | Tomate |  

BBQ-Sauce| Kartoffeldippers |        € 16,90 

alternativ „ BLUE BURGER“ mit Gorgonzola     € 19,50 
** etwaige Änderungen von Beilagen sind vorbehalten. 

 

EB’S SIASS 

 

Innviertler Frühlings Creme Brûlée 
Rhabarberragout | Rohrzucker | Buttercrumble |    € 8,90 
 

Eispalatschinken 
Vanilleeis | Obst | Schokosauce |       € 8,90 
 

Erdbeeren geschichtet 
Mascarponemousse | Erdbeeren | karamelisierter Blätterteig  € 9,20 
 



DIGESTIF 

 

Roman Kainhofer   

Karolido Brennerei , Mining 

HERBSTGEDICHT 
Steirerbirne  

2 cl    € 5,50 

SONNENGLANZ 
Apfelbrand  

2 cL   € 5,50 
 

Alex Brader Moosbachtaler Schnäpse , Moosbach 

ADAM  Apfelbrand     BENJAMIN  Birne 
2 cl    € 3,80     2 cl   € 3,80 

GEORG  Zwetschke     WALTER    Marille 
2 cl   € 3,80     2 cl   € 3,80 

 

FREIND (LIEFERANTEN) VOM HAUS  

Schwein & Wurstwaren – Bio Metzgerei Burgstaller Martin  
Obst &Gemüse - Fa. Eder Bad Füssing,   Kartoffeln – Familie Gurtner, Geinberg 
Eier & Gewürze – Familie Ober, Altheim & Familie Gradinger, Mühlheim am Inn 
Brot & Gebäck – Bäckerei Weinhäupl, Altheim & Familie Sailer, Mauerkirchen 

Mehl & Gries – Familie Huemer, Stern – Altheim 
 

ALLGEMEINES & ALLERGENE 
Bei uns wird alles regional, saisonal & frisch gekocht – daher kann es bei einem vollen Lokal 

auch zu Wartezeiten kommen – aber keine Sorge hungrig ist noch keiner zur Tür raus, nur 

vielleicht etwas später als geplant :) 
Informationen über Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten 

auslösen können, erhalten Sie gerne von unseren MitarbeiterInnen. 
 

 


